


                                                    Ф И Р М А «А С Т А»

asta@is.com.ua    

Украина, 91005, г. Луганск, 9-й квартал, 5

                                                                      (0642) 49-77-56, 49-66-06, 49-47-06

П Р А Й С  -  Л И С Т  на пекарское оборудование
               Шкафы жарочные

	Наименование продукции
	Цена в грн. (эконом)
	Цена в грн. 

(люкс)

	· ЭШЖ-0,51
· ЭШЖ-0,85
	3900

5100
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4590

6560

	· ШЖЭСМ-1К (830х800х1220, 4,8кВт)
· ШЖЭСМ-2К (830х800х1590, 9,6кВт)
· ШЖЭСМ-3К (830х800х1950, 14,4кВт)
	5430

6600

7710
	5980

7260

8670

	· АС-1 (700х800х600, 3 кВт)(размер камеры 500х500х320):
· АС-2 (700х800х1100, 6 кВт)

· АС-3 (700х800х1500, 9 кВт)
	4600

5800

7200
	5100
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6500

8100

	Печь модульная универсальная:

· ПЭ М1-1 (1 секция, 710х1155х890, 3,8 кВт)

· ПЭ М1-2 (1 секция, 710х1360х890, 7,6 кВт)

· ПЭ М1-3 (1 секция, 710х1715х890, 11,4 кВт)
	4100

6800

9400
	4500

7500

10450

	· ШЖЭ 1 (800х900х600, 4,0кВт)
· ШЖЭ 2 (800х900х1050, 8,0кВт)
· ШЖЭ 3 (800х900х1500, 12,0кВт)
	4620

5910

7530
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5190

6750

8580


                   АС-3  

 А       САС
            Шкафы жарочные для пиццы[image: image4.jpg]



	· ШЖЭСМ-1К (900х850х600, 3,2кВт, 350С, 8 тэнов, 380В)
· ШЖЭСМ-2К (900х850х750, 6,4кВт, 350С, 16 тэнов, 380В)
	6150

7350
	6870
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8260

	· 1 секция, 4.8кВт, 220/380В, 780х650х420  (пр-во Турция)
· 2 секции, 8.8кВт, 380В, 1050х650х650
	
	10440

15510


           Шкафы   пекарские                                                      
	         Мини-печь ЭШП 6/20 (950х600х560, 6 кВт., загрузка-20 бух)
    Шкаф расстоечный к печи ЭШП6/20 (950х600х1100, 2 кВт,        загрузка 40 бух)
	(гл. дверь)5200
                  3800
	(гл.дверь)5800
                4600

	 Шкаф пекарный (в секции по 2 противня 460х670):

· ШПЭСМ-2  (1200х1040х1260, 8 кВт, загрузка – 40 бух.)

· ШПЭСМ-3  (1200х1040х1500, 12 кВт, загрузка – 60 бух.)

· ШПЭСМ-4  (1200х1040х1740, 16 кВт, загрузка – 80 бух.)
	7170

8100

9390
	7860

9310
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11110
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         Шкафы кондитерские (бок пульт управл, увелич. камера, раздельн. регулир порош покр) 
	Шкаф пекарный кондитерский (в секции по 2 противня 520х520):
Система автономного пароувлажнения каждой камеры (САП)
·  ШПЭС–1 (1500х800х560, 5 кВт, загрузка – 22 бух.)
·  ШПЭС–2 (1500х800х1080, 10 кВт, загрузка – 44 бух.)
·  ШПЭС–3 (1500х800х1600, 15 кВт, загрузка – 66 бух.)
· ШПЭС–4 (1500х800х1600, 20 кВт, загрузка – 88 бух.)
	(глухая дверь)
               (САП)
5580         6800
7500        9930
9240        12840
10470      15270
	(стекл. дверь)
               (САП)
6250           7450
[image: image10.jpg]


[image: image11.jpg]


8340         10840
10560       14100
12250       16950


Система автономного пароувлажнения каждой камеры для секционных печей:

Краны управления подачей воды

Система капельной подачи воды в парообразующие емкости                                                                                        ШПЭС–3
Накопительная емкость ( по заказу)

[image: image12.jpg]


Секционные камеры  расстойки теста  для  шкафов пекарских, кондитерских 
	· СКРТ-2Р   (1,2 кВт, загрузка – 40 бух.)

· СКРТ-3Р   (2,4 кВт, загрузка – 60 бух.)
	2800
3760
	



                                            Шкафы расстоечные  (к секционным шкафам)   
	· ШРЭ – 1 (740х640х1600)  6 противней
· ШРЭ – 2 (1350х640х1600) 12 противней
	(глухая дверь)

6750
11200
	(стекл. дверь)

7800
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13290



Печи пекарские конвекционные                                                               
	· ЭШП-27/380 (эл. блок, 1100х800х1600, 25 кВт, загрузка – 56 бух.)

· тележка 
· противень (500х500)
	35740/ 23300
3300

120

	 ЭШУ кондитерский, пароварочный (920х860х1650,27 (18+9 пароген.) кВт, н.ж
· тележка  н.ж.
· противень (385х665)
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26400
4400


	· ГТП-105 (1400х1800х1900, 32 кВт, загрузка.)

· тележка 
· противень (740х860)
	57400
3000

120
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УШУ
П              
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                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              Печи пекарские  ротационные                                                         

	· ГТПР-240  (электро-, 54 кВт, 1800х2400х2600,  загрузка – 240 бух.)

· ГТПР-240  (газ-,  4 м3 , 1800х2400х2600,  загрузка – 240 бух.)

· тележка

· противень (740х860)
	89820

109620

3300
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180


Шкафы расстоечные (к печам конв., ротац.)
	· ЭШР–1/220 (к ЭШП-27/380, 920х780х1675, 1 кВт)  
· ШР – 1 (к ГТП, 1000х900х1900, 3 кВт) 
· ШР – 2 (к ГТПР, 2000х900х1900, 5 кВт) 
	17330

19960

29030
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Просеиватели муки  
	· АПР-1 (800 кг/ч, 350х450х1350, 0,25 кВт)
· АПР-2 (1200 кг/ч, 350х560х1400, 0,37 кВт)
· ХПА (1000 кг/ч) с тележкой для подвоза мешков
	          5680

6550

12500
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Тестоделительные машины
	· ВТМ-1-3 (0,05…0,5/ 0,07…0,8/ 0,15…0,9 кг, 1400х710х1790, 1,1 кВт)
· ХДЗ (0,055…0,55 кг, 2610х485х1580) 
· Тестоделитель ручной (36 заготовок  от0,035 до 0,105 кг.)
	26600

54300

14520
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Тестораскаточные машины
	· МНРЗТ-130/600 (реверсив, 1…70 мм, 600 мм, 3150х1080х1200, 1,32 кВт)
· ТРМ (2…50 мм, 450 мм, 1200х930х1300, 0,37 кВт)
· Раскаточно-закаточная машина ААОВ-ШФП2 (батон, хот-дог, рогалик, 0,07…0,5 гр, 800 шт./ч, 1,1 кВт, 670х700х1420)

· Тестораскаточное устройство  (механическое) (1…12 мм, 590х400х185) 
	24300

19670

25360
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3630


Тестомесильные машины
	· Л4-ХТВ (без дежи 140 л., 1,87 кВт, 1250х800х1100) угл.ст./нерж. ст.
· Дежа А2-ХТД (угл. ст. /нерж. ст. на 140 л.)

· А2-ХТ3Б (без дежи 330 л, 4,75 кВт, 1800х1100х1250) угл.ст./нерж.ст
· Дежа Т1-ХТ2Д (угл. ст. /нерж ст. на 330 л.)
· Л4-ХТЮ (дежа 80 л. угл. ст.)
· Дежа А2-ХТЮ-80   (80 л. угл. ст./нерж. ст.)

· Л4-ШКТ  (угл/н.ж, для крутого теста, )

· МТ-12 (220В, 0,5 кВт, 625х340х610)

· HS-10E\20E\30E (0,6 кВт/ 0,75 кВт/ 1,3 кВт,   10л, 20л, 35л)
	[image: image22.png]


17940/21370

2970/4980

[image: image23.jpg]


32100/41800

5460/12300

15330

2970/4890

23640/28500
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12750

12,3/13,5/16,4т.


Взбивальные машины

	· КМ 001 Chef (Англия) (5л)
· КМ 005 Major (Англия, 7 л., 0,8 кВт, 350х400х250)
· B10F\ 20F\ 30F (0,6 кВт/ 1,1 кВт/ 1,5 кВт,   10л, 20л, 30л)  

· Л4-ШМВ-30 (30 л, 2,2 кВт, 700х600х1100)

· Л4-ШМВ-60 (60 л, 2,7 кВт, 1000х750х1600)

· МПВ-60 (Россия, 60 л, 2,7 кВт, 1000х750х1600)

· МПВ-100 (Россия, 100 л, 2,7 кВт, 1000х750х1600)

· Керипар 60л (Венгрия) восст. (60 л, 1,5 кВт, 840х600х1200)
· МВ-35 восст. (Россия, 35 л, 1,5 кВт, 800х600х850)

· МВ-60 восст. (Россия, 60 л, 2,2 кВт, 750х600х1240)
	 4850
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6150
11,8/14,5/17,1т.
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17970

35700

36000

45000
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21730

17960

19880
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Сопутствующее оборудование

	· Батоноформовочная машина ААОВ-ШФП (батон нарезной, плетенка, 600 шт./ч, 0,75 кВт, 770х550х650)

· Машина формовочная РМП-3М  Производит кг/час  100-180 нов.
· Установка климат-контроля (до 30 м3 , 8 кВт, 1000х100х400, 30…450С)

· Мини-мельница (сах.пудра, панир.сухари, мак, специи, до 150 кг/ч)

· Измельчитель малогабаритный

· Машина нарезки хлеба ХПЖ (35 ножей, 10 мм, 0,75 кВт, 500х540х610)

· Машина нарезки хлеба ШЛ-52006 (Тайвань, 31 нож, 12 мм, 0,25 кВт)
· Термоупаковочная машина Минипак-2 (хлеб, батон, булки, баранки и др.)

· Горячий стол для упаковки хлебобулочных изделий

· Машины и механизмы  для изготовления кондитерских изделий
	14140

67600

15860

15360
 6300
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13220

12360

12200

2220
прайс-лист



          Дополнительное оборудование
	· Столы производственные

· Стеллажи производственные

· Ванны моечные

· Хлебоформы
	Смотри отдельный прайс-лист
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